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BAIN MARIES ON CUPBOARDS ~ HEATING ELEMENTS
* With Vitrine HEATED CUPBOARDS
« With Sneeze Guard

« Without Vitrine

PORTABLE BAIN MARIES
» With Vitrine

« With Sneeze Guard

» Without Vitrine

EMNIAAMEAIA MMAIN MAPI OEPMANTIKA XTOIXEIA
* Me Burpiva ©EPMOEPMAPIA

» Mg sneeze guard

» Xwpig Brrpiva

EMITPAMEZIA MMAIN MAPI

» Me Burpiva

» Mg sneeze guard

» Xwpig Brrpiva

BAINS MARIE SUR ARMOIRE
« Avec vitrine
« Avec Sneeze Guard
« Sans vitrine
e
BAINS MARIE PORTABLES
« Avec vitrine
» Avec Sneeze Guard
« Sans vitrine

ELEMENTS CHAUFFANTS
ARMOIRES CHAUF

« Mit Niesschutz
« Ohne Vitrine

TRAGBARES BAIN MARIES
« Mit Vitrine

« Mit Niesschutz

» Ohne Vitrine

IES ON EIZELEMENT
BEHEIZTE GESCHIRRSCHRANKE
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Bains Marie On Cupboards With Vitrine

Technical Characteristics

» Stylish & uniquely shaped especially for INOMAK, curved top glass

» Convertible Display Case Design easily modified for various applications
» All Glasses are 8mm thick

» Ergonomic designed double-wall sliding doors, insulated

» The temperature in the Bain Marie (max.90°C) and in the Heated Cupboard (max.72°C), are controlled
by separate Touch Screen Thermostats

» Equipped with one halogen lamp per 1/1 Gastronorm pan
» Wet-well operation

» Available on Neutral or Heated Cupboard

» Maximum GN pan depth allowed: 150mm

BAINS MARIE ON CUPBOARDS WITH VITRINE
EMIAAMEAIA MIMAIN MAPI ME BITPINA
BAINS MARIE SUR PIED GASTRONORM AVEC VITRINE
BAIN MARIE GASTRONORM MIT VITRINE

MFV711 1105x700x1310 3 2,39
MFV714 1410x700x1310 4 2,52
MFV718 1795x700x1310 5 3,25
MIV711 1105x700x1310 3 4,24
MIV714 1410x700x1310 4 4,37
MIV718 1795x700x1310 5 510

' vALL GLASSES ARE 8mm THICK

'
1 vTOUS LES VERRES SONT 8mm DEPAISSEUR ,
v ALLE GLASER SIND 8mm DICK

g: Emdanédia Mmawv Mapt Me Burtpiva

L 7 ]
e’ [EXVIKO XOPOKTNPLOTIKA

» Ewdikd oxedlaopévo & StoapopPwpévo avw KPUOTOAAO. Oa TO BPEiTE ATTOKAELOTIKA KOl HOVO 0T
TPOIOVTA HOG

» EvéAiktog oxedlaopnog Prrpivag pe SuvatoOTNTA HETATPOTIAG TNG AVAAOYX HE TN XPRON

» Ta kpUOTOAAQ givat 8 XLALOOTA o€ TIGXOG

» Epyovopikd oxeSlaopnéveg CUPOHEVEG TIOPTEG SIMAWVY TOLXWHATWY, LOVWHEVEG

» OLBeppokpaocieg Tov vepoU oto Mmawv Mapi (max.90°C) kat oto Oeppatvopevo Eppdpro (max.72°C)
puBpidovtal amod EexwpLoToVg OsppooTATEG e 000V aPng

» Epodiaopéva pe pio Aduma cdoyovou ava Askdvn GN 1/1

» Aertoupyia YypoU tumou

» AlaB€opa pe ovdETEPO N BEpUALVOEVO EPUEPLO

» Méyiloto emutpenopevo BaOog Aekdvng GN: 150mm

2 RUL

Caracteristiques techniques

ﬂ Bains Marie Sur Pied Gastronorm Avec vitrine

Elégant et de forme unique pour INOMAK, verre incurvé haut
Vitrine de type modulaire, adaptable a chaque situation spécifique
Tous les verres sont 8mm d'épaisseur

Portes coulissantes a double paroi ergonomiques, isolées

Les températures du bain marie (max. 90°C) et dans I'armoire (max. 72°C) sont controélées
indépendamment par des thermostats a écran tactile

Equipés d’'une lampe halogéne par cuvette Gastronorme 1/1
Fonctionnement par principe de puits a eau

Disponibles sur des armoires chauffantes ou neutres
Profondeur de cuvette GN maximum : 150mm

Bain Marie Gastronorm mit Vitrine
Technische Daten

Stilvoll & einzigartig geformt fiir INOMAK, geschwungenes Glas.
Konvertierbare Vitrine fiir die unterschiedlichsten Anforderungen.
Alle Glaser sind 8mm dick

Ergonomische, doppelwandige, isolierte Schiebetiiren

Die Temperaturen im Wasserbad (max. 90°C) und dem beheizten Arbeitsschrank (max. 72°C) werden
separat Uber ein Touchscreen-Thermostat geregelt

Ausgestattet mit einer Halogen-Lampe pro 1/1 Gastronormbehalter
Nassaufstellung

Verfligbar auf neutralem oder beheiztem Arbeitsschrank

Maximal mogliche Gastronorm-Behaltertiefe: 150 mm
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Bains Marie On Cupboards With Sneeze Guard

Technical Characteristics

Stylish & uniquely shaped especially for INOMAK, curved top glass
Ergonomic designed double-wall, insulated sliding doors

The temperature in the Bain Marie (max.90°C) and in the Heated Cupboard (max.72°C), are controlled
by separate Touch Screen Thermostats

Equipped with one halogen lamp per 1/1 Gastronorm pan

Wet-well operation

Available on Neutral or Heated Cupboard
Maximum GN pan depth allowed: 150mm
Available with single or double Sneeze Guard

,
|' v ONA TA KPYZTAAAA EINAI 8mm XE MAXOX \l
1 vALL GLASSES ARE 8mm THICK '
} vTOUS LES VERRES SONT 8mm DEPAISSEUR ;
\vALLE GLASER SIND 8mm DICK ’

.......................

gg Emwbanédia Mmtawv Mapt Me Sneeze Guard

TEXVIK& XAPOKTNPLOTIK&

ElSik& oxeSloopévo & SLapopPWHEVO Avw KPUOTOANO. Oa TO BPEeiTeE ATIOKAELOTIKA KOL HOVO 0T
TPOIOVTA HOG

Epyovopikd oxXeSLaopéveEG CUPOUEVEG TIOPTEG SIMTAWY TOLXWHATWY, LOVWHEVEG

O Beppokpacieg Tov vepoV oto Mmawv Mapi (max.90°C) kot oto Oeppavopevo Eppdplo (max.72°C)
puOpuifovtal amod EexwpLoToVg OeppooTATEG e 000V aPng

Epodiaopéva pe pio Adpma adoyodvou ava Agkavn GN 1/1

Aertoupyia Yypou tUmou

AwoBOéopa pe oudétepo i Oeppavopevo eppdplo

Méyiloto emutpentopevo BaBOog Aekdvng GN: 150mm

AwatiOovtot pe povo i SimAod Sneeze Guard

2 RUL

Caracteristiques techniques

ﬂ Bains Marie Sur Pied Gastronorm Avec Sneeze Guard

Elégant et de forme unique pour INOMAK, verre incurvé haut
Portes coulissantes a double paroi ergonomiques, isolées

Les températures du bain marie (max. 90°C) et dans I'armoire (max. 72°C) sont controlées
indépendamment par des thermostats a écran tactile

Equipés d’une lampe halogéne par cuvette Gastronorme 1/1
Fonctionnement par principe de puits a eau

Disponibles sur des armoires chauffantes ou neutres
Profondeur de cuvette GN maximum : 150mm

Disponible avec simple ou double Sneeze Guard

BAINS MARIE ON CUPBOARDS SNEEZE GUARD
EMIAAMEAIA MIMAIN MAPI SNEEZE GUARD

BAINS MARIE SUR PIED GASTRONORM AVEC SNEEZE GUARD
BAIN MARIE GASTRONORM MIT SNEEZE GUAR

MVV711 1105x700x1310 SINGLE 3 2,39
MVV714 1410x700x1310 SINGLE 4 2,52
MVV718 1795x700x1310 SINGLE 5 3,25
MJV711 1105x700x1310 SINGLE 3 4,24
MJV714 1410x700x1310 SINGLE 4 4,37
MJV718 1795x700x1310 SINGLE 5 510
MQV711 1105x700x1310 DOUBLE 3 2,39
MQV714 1410x700x1310 DOUBLE 4 2,52
MQV718 1795x700x1310 DOUBLE 5 3,25
MRV711 1105x700x1310 DOUBLE 3 4,24
MRV714 1410x700x1310 DOUBLE 4 4,37
MRV718 1795x700x1310 DOUBLE 5 5,10

Bain Marie Gastronorm mit Niesschutz
Technische Daten

Stilvoll & einzigartig geformt fiir INOMAK, geschwungenes Glas
Ergonomische, doppelwandige, isolierte Schiebetiiren

Die Temperaturen im Wasserbad (max. 90°C) und dem beheizten Arbeitsschrank (max. 72°C) werden
separat Uber ein Touchscreen-Thermostat geregelt

Ausgestattet mit einer Halogen-Lampe pro 1/1 Gastronormbehalter
Nassaufstellung

Verfligbar auf neutralem oder beheiztem Arbeitsschrank

Maximal mogliche Gastronorm-Behaltertiefe: 150 mm

Erhaltlich mit Single oder Double Sneeze Guard
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Bains Marie On Cupboards Without Vitrine

Technical Characteristics

» Ergonomic designed double-wall, insulated sliding doors

» The temperature in the Bain Marie (max.90°C) and in the Heated Cupboard (max.72°C), are controlled
by separate Touch Screen Thermostats

» Wet-well operation
» Available on Neutral or Heated Cupboard
» Maximum GN pan depth allowed: 150mm

BAINS MARIE ON CUPBOARDS WITHOUT VITRINE
EMIAATIEAIA MIAIN MAPI XQPIZ BITPINA
BAINS MARIE SUR PIED GASTRONORM SANS VITRINE
BAIN MARIE GASTRONORM OHNE VITRINE

MDV711 1105x700x860 3 2,39
MDV714 1410x700x860 4 2,52
MDV718 1795x700x860 5 3,25
MHV711 1105x700x860 3 4,24
MHV714  1410x700x860 4 4,37
MHV718 1795x700x860 5 510

Caracteristiques techniques

ﬂ Bains Marie Sur Pied Gastronorm Sans vitrine

Portes coulissantes a double paroi ergonomiques, isolées

Les températures du bain marie (max. 90°C) et dans I'armoire (max. 72°C) sont controlées
indépendamment par des thermostats a écran tactile

Fonctionnement par principe de puits a eau
Disponibles sur des armoires chauffantes ou neutres
Profondeur de cuvette GN maximum : 150mm

i — i

|-

T

Bain Marie Gastronorm ohne Vitrine

g: Emdanédia Mmtawv Mapt Xwpig Bitpiva

et TEXVIKA XOPOKTNPIOTIKA

» Epyovouikd oxedlaopéveg cupOpEVEG TIOPTEG SITTAWY TOLXWHATWY, LOVWUEVEG

» O Beppokpaacieg Tov vepou oto Mmawv Mapi (max.90°C) kat oto Ogppatvopevo Eppdplo (max.72°C)
puBpifovtal amo EexwpLoToug OeppooTdTeg pe 006vn aPng

» Aertoupyia YypoU tumou

» AlaB€opa pe ovdETEPO N BEpOLVOEVO EPUBPLO

» Méyiloto emutpenopevo BaOog Aekdvng GN: 150mm

Technische Daten

Ergonomische, doppelwandige, isolierte Schiebetiiren

Die Temperaturen im Wasserbad (max. 90°C) und dem beheizten Arbeitsschrank (max. 72°C) werden
separat Uber ein Touchscreen-Thermostat geregelt

Nassaufstellung
Verfligbar auf neutralem oder beheiztem Arbeitsschrank
Maximal mogliche Gastronorm-Behaltertiefe: 150 mm
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Portable Bain Maries With Vitrine

Technical Characteristics

» Stylish & uniquely shaped especially for INOMAK, curved top glass

» Convertible Display Case Design easily modified for various applications

» Equipped with one halogen lamp per 1/1 GN pan

» Wet-well operation

» Construction from stainless steel AISI 304 18/8-10

» The temperature in the Bain Marie (max.90°C) is controlled by a Touch Screen Thermostats
» Maximum GN pan depth allowed: 150mm

» Touchscreen thermostat

A}
]

: vALL GLASSES ARE 8mm THICK : '
} vTOUS LES VERRES SONT 8mm DEPAISSEUR i
svALLE GLASER SIND 8mm DICK

+ Emirpaméia Mmawv Mapt Me Burtpiva

ﬂ Bains Marie Portable Avec Vitrine

Caracteristiques Techniques

Elégant et de forme unique pour INOMAK, verre incurvé haut

Vitrine de type modulaire, adaptable a chaque situation spécifique

Equipés d’une lampe halogéne par cuvette GN 1/1

Fonctionnement par principe de puits a eau

Fabrication en inox AISI 304 18/8-10

La température du bain marie (max. 90°C) est contr6lée par un thermostat a écran tactile
Profondeur de cuvette GN maximum: 150mm

Thermostat a écran tactile

PORTABLE BAIN MARIES WITH VITRINE
EMNITPAMEZIA MIMAIN MAPI ME BITPINA
BAINS MARIE PORTABLE AVEC VITRINE
MOBILE BAIN-MARIES MIT VITRINE
MONTERO ONOMAZTIKH IEXYE
RATED POWER

MODELE ABSORPTION

MODELL | ABMESSUNGEN | BEHALTER ELEKTRISCHE LEISTUNG

MBV610 1080x630x710

Mobile Bain-Maries mit Vitrine

e TEXVIKO XOPOKTNPIOTIKK

» Edikd oxedlaopévo & StoapopPwpévo dvw KPUOTOAAO. Oa TO BPEiTE ATIOKAELOTIKA KOL HOVO 0T
TPOIOVTA HOG

» EveAiktog oxedlaopog PLipivog pe SuVATOTNTA HETATPOTING THG AVAAOYX LE TN XPHON

» E@odiaopévo pe pio Adpuma adoyovou ava Askavn GN 1/1

» Aertoupyia YypoU tUTou

» Kataokeun ano avo&eidwto XaAuBa AISI 304 18/8-10

» OLBeppokpaoieg Tov vepoL ato Bain Marie (max.90°C) puBpiletal amod Oeppootdtn pe 006vn apng

» Méyloto emitpenopevo BadBog Aekavng GN: 150mm

» OepUOOTATNG pe 006VN aPng

Technische Daten

Stilvoll & einzigartig geformt fir INOMAK, geschwungenes Glas

Konvertierbare Vitrine fiir die unterschiedlichsten Anforderungen

Ausgestattet mit einer Halogen-Lampe pro 1/1 Gastronormbehalter

Nassaufstellung

Konstruktion aus Edelstahl AISI 304 18/8-10

Die Temperatur im Wasserbad (max. 90°C) wird {iber ein Touchscreen-Thermostat geregelt
Maximal mogliche Gastronorm-Behaltertiefe: 150 mm

Touchscreen-Thermostat
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Portable Bain Maries With Sneeze Guard
Technical Characteristics

» Stylish & uniquely shaped especially for INOMAK, curved top glass

» Equipped with one halogen lamp per 1/1 GN pan

» Wet-well operation

» The temperature in the Bain Marie (max.90°C) is controlled by a Touch Screen Thermostats
» Maximum GN pan depth allowed: 150mm

» Touchscreen thermostat

» Available with single or double Sneeze Guard

i vALL GLASSES ARE 8mm THICK . '
 vTOUS LES VERRES SONT 8mm D'EPAISSEUR 5
svALLE GLASER SIND 8mm DICK

+ Emurpamélia Mmowv Mapt Me Sneeze Guard

ﬂ Bains Marie Portable Avec Sheeze Guard

Caracteristiques Techniques

Elégant et de forme unique pour INOMAK, verre incurvé haut

Equipés d’une lampe halogéne par cuvette GN 1/1

Fonctionnement par principe de puits a eau

La température du bain marie (max. 90°C) est contr6lée par un thermostat a écran tactile
Profondeur de cuvette GN maximum: 150mm

Thermostat a écran tactile

Disponible avec simple ou double Sneeze Guard

PORTABLE BAIN MARIES SNEEZE GUARD
EMITPANEZIA MIMAIN MAPI SNEEZE GUARD
BAINS MARIE PORTABLE AVEC SNEEZE GUARD
MOBILE BAIN-MARIES MIT SNEEZE GUARD

MONTEAO AIASTASEE | SNEEZEGUARD | AEKANAKIA ONOMAZTIKH IEXYZ
wooe. | owavaons | amscummn | oiis | i rowin

MODELL | ABMESSUNGEN | SNEEZEGUARD | BEHALTER ELEKTRISCHE LEISTUNG
2

MEV67 760x630x710 SINGLE 2,26

MEV614 1410x630x710 SINGLE 2,52

MSV610 1080x630x710 DOUBLE 3 2,39

Mobile Bain-Maries mit Niesschutz

e |EXVIKO XODOKTNPLOTIKOL

» Edka oxedloopévo & StapopPwpévo avw KPUOTAAAO. Oa To BPeiTe ATTOKAELOTIKA KoL HOVO 0T
TIPOLOVTA HOG

» Epodiaopévo pe pio Adpmoa adoyovou ava Askavn GN 1/1

» A&rtoupyia Yypou TuTtou

» O Beppokpaocieg Tov vepou ato Bain Marie (max.90°C) puBpiletan amé Osppootdtn pe 006vn apng

» Méyiloto emutpentopevo BaOog Aekdvng GN: 150mm

» OgpHOOTATNG e 006VN aPng

» AwatiBevtoal pe povo A SmMA6 Sneeze Guard

Technische Daten

Stilvoll & einzigartig geformt fiir INOMAK, geschwungenes Glas

Ausgestattet mit einer Halogen-Lampe pro 1/1 Gastronormbehalter

Nassaufstellung

Die Temperatur im Wasserbad (max. 90°C) wird iber ein Touchscreen-Thermostat geregelt
Maximal mogliche Gastronorm-Behaltertiefe: 150 mm

Touchscreen-Thermostat

Erhéltlich mit Single oder Double Sneeze Guard
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Portable Bain Maries
Without Vitrine

Technical Characteristics

Wet-well operation
Construction from stainless steel

AISI 304 18/8-10

The temperature in the Bain Marie
(max.90°C) is controlled by a Touch Screen
Thermostats

Maximum GN pan depth allowed: 150mm
Touchscreen thermostat

Bains Marie Portable
Sans vitrine

Caracteristiques Techniques

Fonctionnement par principe de puits a eau
Fabrication en inox AISI 304 18/8-10

La température du bain marie (max. 90°C) est
controlée par un thermostat a écran tactile
Profondeur de cuvette GN maximum: 150mm
Thermostat a écran tactile

PORTABLE BAIN MARIES WITHOUT VITRINE
EMITPAMNEZIA MIMAIN MAPI XQPIZz BITPINA

PP
A

Heating Elements
Technical Characteristics

Construction from stainless steel

AISI 304 18/8-10

Designed according to Gastronorm
standards, featuring one halogen lamp
per 1/1 GN pan

Flat-box packaging

Easy installation on Disassembled Gantries

ﬂ Eléments Chauffants
Caracteristiques techniques

Fabrication en inox AISI 304 18/8-10
Concu dans le respect des normes
Gastronorm, avec une lampe halogéne par
cuvette GN 1/1

Livré dans des boites compactes
Installation simple sur les étagéres du chef
double.

HEATING ELEMENTS - ©EPMANTIKA ZTOIXEIA
ELEMENTS CHAUFFANTS = HEIZELEMENTE

BAINS MARIE PORTABLE SANS VITRINE XWH11 950x122x60 3 0,39

MOBILE BAIN-MARIES OHNE VITRINE XWH14 1252x122x60 4 0,52

XWH16 1452x122x60 5 0,65

XWH19 1752x122x60 6 0,78
MAV67 760x630x265 2 2,00
MAV610 1080x630x265 3 2,00
MAV614 1410x630x265 4 2,00

Emitpanéia Mmawv Mapt Mobile Bain-Maries ) ) )
g’ Xwpig Brrpiva ohne Vitrine + OgpHaAVTIKA 2ZTOLXELA Heizelemente

s 1EXVIKO XOPOKTNPIOTIKA

Aertoupyia YypoU tOmou

Kortookeur) oatd avogeiduwto XéAuBor AISI 304 18/8-10
O Beppokpaoieg Tou vepou ato Bain Marie
(max.90°C) puBpiletal oo OepuooTATN HE
006vn ayng

Méyloto emitpemodpevo Babog Aekdvng

GN: 150mm

OgppootaTng pE 006VN aPng

Technische Daten

Nassaufstellung

Konstruktion aus Edelstahl AISI 304 18/8-10
Die Temperatur im Wasserbad (max. 90°C)
wird Uiber ein Touchscreen-Thermostat
geregelt

Maximal mogliche Gastronorm-Behaltertiefe:
150 mm

Touchscreen-Thermostat

e TEXVIKG XODOKTNPLOTIKA

Kataokeun amnd avogsidwto XaAupa AISI
304 18/8-10

IXESLOMEVO CUPPWVA E TO TIPOTUTIO
Gastronorm, diatiBevton pe pio Adpma
oaAoyovov yla kaBe Askavn GN 1/1
Yuokevooia Flat-box

EVkoAn tomoBétnon ota Avopeva
erutpamne{la Pagpla

Technische Daten

Konstruktion aus Edelstahl AISI 304 18/8-10.
Nach Gastronom-Standards konzipiert, mit
Halogen-Lampe liber jedem Gastronom-
Behalter

In flacher Verpackung

Einfache Installation auf jedem demontierten
Aufsatzbord
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Heated Cupboards

Technical Characteristics

Constructed of AISI304 Stainless Steell8/8-10

Ergonomic designed double-wall, insulated sliding doors

The Temperature (max 72°C) is controlled via a Touchscreen Thermostat
Fan assisted heating

Touchscreen thermostat

Available with an upstand or without the work-top

HEATED CUPBOARDS * OEPMOEPMAPIA
ARMOIRES CHAUFFANTES = BEHEIZTE GESCHIRRSCHRANKE

ONOMAZTIKH IZXYX
RATED POWER
ABSORPTION

ELEKTRISCHE LEISTUNG
kW/230V

GES714 1390x700x860

GES719 1890x700x860 1,85

+ Ogppogppapla

ﬂ Armoires Chauffantes

Caracteristiques techniques

v v v v v v

Fabrication en inox AISI 304 18/8-10

Portes coulissantes a double paroi ergonomiques, isolées

La température (max 72°C) est controlée par un thermostat a écran tactile
Chauffage assisté par ventilateur

Thermostat a écran tactile

Disponible avec dosseret ou sans surface de travail

Beheizte Geschirrschranke

4
4
4
4
4
4

e EXVIKG XOPOKTNPLOTIKA

Kataokeun amno avo&eidwto XaAuPa AISI 304 18/8-10

Epyovopiké oXeSLoopéveEG CUPOUEVEG TIOPTEG SITAWVY TOLXWHATWVY, LOVWHEVEG

H Beppokpacio Asttovpyiag (max. 72°C), puBpideton péow Beppootatn pe 006V aPng
A&ertoupyia pe OeppavTikd oToLXELO & avEULOTAPA

OgppootaTng pe 006vVN aPng

AwoB<oipa pe vTEPUPWHA 1 XWPIG TNV EMUPAVELX EPYOTIOG

v v v v v v

Technische Daten

Konstruktion aus Edelstahl AISI304 18/8-10

Ergonomische, doppelwandige, isolierte Schiebetiiren

Die Temperatur (max. 72°C) wird Uber ein Touchscreen-Thermostat geregelt
Geblaseunterstiitzte Beheizung

Touchscreen-Thermostat

Erhaltlich mit Aufkantung oder ohne Arbeitsplatte
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