
BROTSCHNEIDERMASCHINE

Brotschneider CP-250
Scheiben-Produktion: 8400  / 16800 

Dicke der Scheiben: 20 mm - 90 mm

Leistung: 250 W

Abmessungen der Öffnung: 115 mm x 135 mm

Elektrische Anschluß: 230 V /  / 1 ~

Aussenabmessungen

·Breite: 410 mm
·Tiefe: 524 mm
·Hohe: 910 mm

Externe Abmessungen mit Halter

·Breite mit Halter: 494 mm
·Tiefe mit Halter: 567 mm
·Hoch mit Halter: 1530 mm

Nettogewicht: 28.2 Kg
Geräuschpetel (1 m. Abstand): <75 dB(A)

PRODUKTION VON 8400 SCHEIBEN PRO STUNDE

Die Dicke der Scheiben kann zwischen 20 und 90 mm betragen

· Zum Schneiden von Brotlaiben in Scheiben von regulierbarer Dicke.
· Der Einlass kann einen oder zwei Brotlaibe aufnehmen.
· Ideal für Restaurants und große Gemeinschaftsküchen.
· Hergestellt aus rostfreiem Stahl.
· Sparsamkeit: schnelles Arbeiten, gleichmäßiger Schnitt und maximale
Ausnutzung. 
· Hygienisch, da das Brot weniger mit den Händen berührt wird.
· Einfach zu reinigen.
· Entnehmbares Schneidemesser.
· Sicherheitssystem im Deckel und Schutzgitter für Hände am Auslass.
· Diese Maschine ist entsprechend der Europäischen Richtlinien 89/392/EWG,
93/68/EWG und 73/23/EWG entworfen und gebaut worden.

DYNAMISCHE VORBEREITUNG

· Halter aus rostfreiem Stahl.

2006/95/EC, 2004/108/EC UNE-EN 60335-2-64:01,UNE-EN 60335-1:97,PrEN 13954:2000 
UNE-EN 55014-1:2002, UNE-EN 61000-3-2:01 
UNE-EN 61000-3-3:97,UNE-EN 55014-2:98

TECHNISCHE DATEN

AUSRÜSTUNG INKLUSIVE SONDERAUSRÜSTUNGEN


