_OMEGA

professional equipment

http://www.omegaone.gr email: info@omegaone.gr
Tel: 0030 2103472270 Fax: 0030 2103476037

Fleischwolf PS-12

STUNDENLEISTUNG BIS 100 KG.

Ideal fiir den Gastronomiebereich, Gemeinschaftskiichen und
die Lebensmittelindustrie.

- Gehause und Trichter aus rostfreiem Stahl.

- Arretierung des Hack-Kopfteils, wodurch ein perfektes Schneiden des Fleischs
gewabhrleistet wird.

- AuRerst solider, beliifteter Motor.

- Ausgestattet mit einem Schneidemesser und einer Lochscheibe von 6 mm.

- Schneidsatz aus Aluminium.

AUSRUSTUNG INKLUSIVE SONDERAUSRUSTUNGEN
- Schnidsatz System Enterprise.

- @ 6mm. Lochscheibe.

- Lochscheiben unterschiedlicher GroRRen.

TECHNISCHE DATEN
Stundenleistung (max.): 100 Kg
Durchmesser der Platte: 70 mm
Abmessungen des Einlasses (1) : 45 mm
Elektrische Anschluf3: 230 V/ 1 ~
Leistung: 440 W
Aussenabmessungen

-Breite: 227 mm

‘Tiefe: 470 mm

‘Hohe: 410 mm

Nettogewicht: 17.3 Kg

Gerauschpetel (1 m. Abstand): <70 dB(A)
Grundgerausch: 32 dB(A)

IP Protection grade:21
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